
SEMAINE du 24 juin au 28 juin 2024
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Patisseries diverses farine de blé, œufs,sucre, lait,chocolat.

Nuggets de poulet sauce 

piquante

filet de poulet (62 %), panure (farine de blé, 

amidon de pomme de terre)

Radis beurre radis, beurre 

Filésime de poisson msc filet de colin msc, chapelure

Poêlée de légumes variés
Légumes divers (butternuts, brocolis, 

carottes…..), huile risso gourmet beurre, persil, ail

Omelette au fromage Emmental , œufs, huile de tournesol.

Pommes dauphines
purée de pommes de terre frite, lait, œuf, farine 

de blé. 

Crème vanille bio
Lait entier bio, sucre de canne bio, crème bio, 

arome naturel de vanille.  

Courgettes sautées Bio
courgettes bio, oignons, carottes, persil, ail, huile 

risso gourmet (tournesol, colza)

Camembert fromage

 Tomates vinaigrette
Persil, tomates fraiches, moutarde, vinaigre de vin 

rouge, huile de tournesol.

patates douces, pommes de terre, lait, beurre, 

sel.

       Présence d' allergènes majeurs 

PAIN BIO tOus les jOurs

Merguez
Viande de bœuf, poitrine de mouton, boyaux de 

mouton, sel, épices, plantes aromatiques.

Salade Américaine

Emmental rapé, carottes rapées, chou rouge 

rapé, salade verte, courgettes, pousses de soja, 

ail, jus de citron, huile de tournesol, vinaigre de 

vin rouge, tabasco; moutarde.

Purée de patates douces

S26

PLATS

 

Salade de quinoa Bio

quinoa bio, oignons, moutarde, petits pois bio, 

tomates fraiches, vinaigre de vin rouge, huile de 

tournesol, olives noires.


