
SEMAINE du 16 Juin au 20 Juin 2025
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Brocolis en salade

Paté en croute et 

cornichons

Viande de porc, gelée, lait, gras de porc, farine de blé, 

blanc d'œuf, vin blanc, vinaigre de vin rouge, épices, 

saindoux, sel.

 Tomates en salade
Persil, tomates fraiches, moutarde, vinaigre de vin rouge, 

huile de tournesol.

Hachis végératien
pommes de terre, oignon, lait, lentilles bio, ail, persil, 

beurre.

Boulgour Bio

S25

PLATS PAIN BIO tous les jours

       Présence d' allergènes majeurs 

Salade de pépinettes
Maïs bio, persil, pates risétti, crème fraiche, échalotte, 

olives noires, thon listao, moutarde, sel.

Yaourt a la banane Bio lait entier bio, sucre, préparation de fruits

Carottes sautées Bio carottes Bio, ail, persil, huile saveur (tournesol et colza)

Brocolis, moutarde, vinaigre de vin rouge, huile de 

tournesol.

Gratin de la mer 

cubes de colin msc, farine, crème fraiche, échalote, lait, 

emmental, moules, quenelles de brochet, beurre, fumet 

de poisson, persil.

Boulgour Bio, huile d'olive.

Crème vanille bio
Lait entier bio, sucre de canne bio, crème bio, arome 

naturel de vanille.  

Poêlée Portuguaise
Butternuts, huile d'olive, oignons, maïs bio, poivrons 

rouge et verts, tomates, sel.

Composition des plats 

Salade de riz tomates 

et mimolette

riz de camargue igp, tomates,  vinaigre de vin, huile de 

tournesol, moutarde, mimolette, maïs doux bio.

Poulet rôti poulet labellisé, jus de poulet 


